
NOS OFFRES GROUPES
De 15 à 30 personnes

ENTRÉES
Duo de Bruschette pomodori
 Tomates confites, ail, huile d’olive, origan

Arancini Gorgonzola
Croquettes de risotto à la sauce tomate, cœur fromage

Gorgonzola DOP fondant, sauce tomate

PLATS
Lasagne alla bolognese*, salade

Parmigiana di Melanzane (végé)
Gratin d’aubergines à la Mozzarella

Fior di Latte, roquette

Pizza Valentina
Stracciatella, Coppa di Parma IGP, basilic frais, sauce tomate,

Mozzarella Fior di Latte

Pizza Monica (végé) 
Stracciatella, Gorgonzola DOP, Taleggio, basilic frais

Mozzarella Fior di Latte

DESSERTS
Tiramisù al caffè

Panna cotta, purée de fruits rouges

BOISSONS

Eau plate ou gazeuse (1 bouteille pour 3)

Rouge : IGT Sicilia Nero d'Avola
Blanc : Soave DOC – Gocce Santa Croce

MENU ENTRÉE + PLAT 
OU PLAT + DESSERT 

+ BOISSONS
34 €

MENU ENTRÉE + PLAT +
DESSERT + BOISSONS

40 €

Vin (1 bouteille pour 3)
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L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
*viandes de boeuf et porc
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