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g COCKTAILS s PiZzt 3 poLCl
S Hibiscus Spritz 7sc/ 10.5 = Elena 17.5 Monica (végé) | 15.5 Valentina 16.5 Tiramisu al caffé 8.5
g Martini Bianco, sirop d’hibiscus, purée de framboise, = Taleggio DOP, jambon aux herbes Stracciatella, Gorgonzola DOP, Taleggio Stracciatella, Coppa di Parma IGP,
=  Prosecco, romarin, orange, S.Pellegrino = di Leoncini, tagliatelles de courgettes, DOP, basilic frais, Mozzarella Fior di Latte basilic frais, sauce tomate, Mousse al cioccolato e Nocciolata 7.5
= = roquette, Mozzarella Fior di Latte ) Mozzarella Fior di Latte
S SpritzdellaMamma 77c/ 10 = ) Gabriella 117 ) Cheesecake limone 8.5
S Limoncello, purée de framboise, Prosecco, = Margherita (végé) 12.5 Jambon cru 12 mois, Gorgonzola DOP, Tina (calzone) 16 Cheesecake 2 la ricotta, creme de citron
= S Pellegrino = Basilic frais, sauce tomate, confiture de figue, noix, sauce tomate, Jambon aux herbes di Leoncini, ricotta,
= = Mozzarella Fior di Latte Mozzarella Fior di Latte Parmigiano Reggiano DOP, basilic frais, Gnocchetti fritti, Nocciolata 8
§ Bellini Spritz 78c/ 9.5 = . sauce tomate, Mozzarella Fior di Latte Petits beignets de pate a pizza, pate a tartiner
= Créme de péche, purée de péche, = Mia Nonna | 17.5 Regina ]5j5 o i . ) ) aux noisettes
S menthe fraiche, Prosecco, S. Pellegrino = Jambon cru 12 mois, Mozzarella Jambon aux herbes di Leoncini, Ylttorl? \(p/mer‘n’ee)' 17.5/
= = di Bufala DOP, roquette, sauce tomate, Ch?vlmlo'gﬂolr;&;aucd? Eomate, . Ndléj/]%gch)alr.a saucisse plmebntetle'j:]c _ Tiramisu framboise-pistache 8.5
§ Zenzero (sans alcool) 20¢/ 75 g Mozzarella Fior di Latte ozzarella rior di Latte urrata g), oignons r‘ouge's, a'S| ic frais, Créme mascarpone, framboises, pistaches
§ Purée de ﬂgamboise, g?nger beer, jus de citron, = sauce tomate, Mozzarella Fior di Latte
S menthe fraiche E Bianca '16.5 Raffaella '16 o Sgroppino 7
= = Jambon aux herbes di Leoncini, Coppa di Parma IGP, Gorgonzola DOP, miel, Giorgia (végé) 17 Sorbet citron fouetté, Prosecco
= Découvrez nos autres cocktails = tomates confites, aubergines grillées, oignons rouges, copeaux de Parmigiano Pesto de basilic, Burrata (100g),
= sur la carte des boissons ! = olives Leccino, basilic frais, Reggiano DOP, sauce tomate, tomates cerises, basilic frais,
Ui Mozzarella Fior di Latte Mozzarella Fior di Latte Mozzarella Fior di Latte Le;glacgsartlsanales
Parfums au choix : vanille Bourbon de Madagascar,
Ajoutez un petit plUS sur votre pizza 1 pistache, Stracciatella, Chocolat Frey®,
café 100% Arabica de Colombie ou demander
Burrata (100g) + 5 = Mozzarella di Bufala DOP (125¢g) + 5.5 ' Stracciatella + 4 = Gorgonzola DOP + 3.5 les autres parfums disponibles !
ANTIPAJTI Jambon cru 12 mois + 3.5 = Coppa diParmaIGP + 3.5 = Jambon aux herbes di Leoncini + 3.5 = Euf+ 1.5 = Roquette + 1 1boule 3 2boules 5.5 3boules 7

Piatto della mamma | 26 AFBGATI AL CAFFE
s e T O PRIMI ++< PATTI

arancini Taleggio DOP, Coppa di Parma IGP, Affogato al caffé ' 5
Jeni som el {2 el e sen e nemises elikseneil; Penne della Nonna (vége) 15.5 Espresso italiano, glace vanille Bourbon de Madagascar
cipolline (oignons confits), olives Leccino, gnocco fritto Penne di Gragnano IGP, Stracciatella, aubergines grillées, ’
sauce tomate all’Arrabbiata (sauce pimentée), basilic,
Parmigiano Reggiano DOP

Salade Caesar 17
Poulet pané, Parmigiano Reggiano DOP, cro(tons a I’ail, ceuf,
romaine, sauce Caesar

Affogato Pistacchio 6

Trio de Bruschette miste |12 Espresso italiano, glace pistache, brisures de pistaches

Mozzarella di Bufala DOP, tomates confites Spaghetti alla carbonara 17

Tomate; cerises, ail, huile'd’olive, origan ; Spaghetti quadrati di Gragnano IGP, Guanciale, Pecorino DOP,
= — Stracciatella, jambon cru 12 mois, confiture de figue jaune d’ceuf, poivre noir

Parmigiana di melanzane (végé) 16

Gratin d’aubergines a la Mozzarella Fior di Latte, roquette Affogato tiramisu 6.5

Espresso italiano, glace café 100% Arabica de Colombie,
creme fouettée, biscuit cuillere

DIGESTIVG £ BASTA (O

Espresso Martini 72/ 10
Café, Vodka, liqueur de café, sirop de sucre de canne

Lasagne alraga 17
Bolognaise a la viande de beeuf et de porc, roquette

Frittelle di zucchine Orzo al pesto (végé) 16.5
al Parmigiano Reggiano DOP |7 Orzo di Gragnano IGP, pesto de basilic, Stracciatella, tomates confites

Scaloppina di pollo alla milanese |19
Escalope de poulet pané, Taleggio DOP, sauce tomate,
penne di Gragnano IGP a la sauce tomate, roquette

Beignets de courgettes au Parmesan, sauce tomate N A
Fettuccine allimone e salmone 19

Perle di Parmigiano Reggiano DOP 7.5 Fettuccine di Gragnano IGP, creme citron et Parmigiano
Croquettes de Parmesan, sauce tomate Reggiano DOP, saumon, roquette

Carpaccio dimanzo 18

. Carpaccio de boeuf, champignons crus, cépres, . .
Arancini Taleggio 7.5 Mafalde al tartufo (vége) 19 : o . Limoncello Vila Duca 4c/ 6
Croquettes de risotto glga sauce tomate Carpaccio de truffe d'été*, creme de truffe®, romates ceriees, COCIO'ea'u>< 'de ParrT’]cltglan'i poggtane bO
’ Parmigiano Reggiano DOP sauce Lipriani, roquette, citron Amaretto Disaronno 4c/ 8

coeur fromage Taleggio DOP fondant, sauce tomate

Salade Burrata (végé) |16
Burrata (100g), aubergines grillées, tagliatelles

de courgettes, tomates cerise, croltons, oignons rouges,

olives Leccino, basilic frais, roquette

Rigatoni al ragu 16
Rigatoni di Gragnano IGP, sauce bolognaise a la viande de boeuf
et de porc, basilic
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§€ DEGUSTE AVISI
A LA MAISON |

Calamari allaromana 10
Encornets frits, citron, sauce Cipriani

Stracciatella al pesto e pomodori 13 SANS Nos recettes de pasta peuvent étre réalisées avec des Fusilli
Stracciatella, pesto de basilic, tomates confites, (N sans gluten (peut contenir des traces de gluten, plat destiné
GLUT aux intolérances et non aux allergies)

beignets de péate a pizza

Stracciatella, gnocco fritto |11 et U I ............................................... .
Le coeur crémeux de la Burrata, :

beignets de pate a pizza (pour les moins de 10 ans)

Burrata pomodorini | 11.5 Pizzetta Margherita ou Spaghetti bolognaise + Boule de glace + Sirop al’eau 12

Burrata (100g), tomates cerises, basilic, e P TT B
beignets de pate a pizza VIWW

Nos Burrata, Stracciatella et Mozzarella Fior di Latte proviennent des Pouilles, del Caseificio Maldera. @leclandesmamma d. @leclandesmamma

*Truffe blanche d'été - Tuber Aestivum Vitt. Prix en euros TTC - service compris. L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE - A CONSOMMER AVEC MODERATION. Valeria.




